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Пояснительная записка
Программа по учебному предмету составлена на основе следующих документов:
· Закон РФ «Об образовании в Российской Федерации» №273 ФЗ от 21.12.2012г.

· ФГОС ООО (приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря  2010 г. № 1897);
· Письмо МОН РФ от 07.05.2015 г.№НТ-530/08 «О примерных основных образовательных программах»
· ПООП ООО — 2015;

· Письмо Департамента Ярославской области от 11.06.2015 № 1031/01-10

· Инструктивно -методическое письмо о приведении основных образовательных программ ,реализуемых образовательными организациями Ярославской области в 2015-2016 учебном году , в соответствии с требованиями ФГОС с учётом последних изменений и примерных образовательных программ ,включённых в реестр примерных образовательных программ. http://fgosreestr.ru/
· Методическое письмо о преподавании учебного предмета «Технология» в общеобразовательных организациях Ярославской области в 2020-2021 учебном году.
· Примерная рабочая программа по курсу «Технология», разработанная авторским коллективом:  Казакевич В.М., Пичугина Г.В., Семенова Г.Ю., для организаций общего образования, на основе Примерной основной образовательной программа основного общего образования по технологии, одобренной решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию (протокол от 8 апреля 2015 г. № 1/15) и вошедшей в Государственный реестр образовательных программ http://fgosreestr.ru/
· Федеральный перечень учебников на  2020-2021 уч.г.
· Требования к МТО
· Устав МБОУ СОШ им.Н.А.Некрасова

· Концепция социально-экономического развития Ярославской области на период до 2025 года

· Основная образовательная программа образовательного учреждения

Место учебного предмета в учебном (образовательном) плане:
Программа реализуется в 6 классе в объеме 2 часа в неделю, 68 часов в год . Это составляет 34учебные недели).

Планируемые предметные результаты изучения предмета «Технология» 

В результате освоения курса технологии 6 класса учащиеся должны овладеть слдующими знаниями, умениями и навыками: 

осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;  

овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 
 овладение минимально достаточным для курса объёмом средств и форм графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации; 
 формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; 

развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания; 

формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда. 

При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного образования к личностным,  метапредметным результатам, предметным  и требования индивидуализации обучения.
 Личностные результаты
1. Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности. 

2. Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей. 

3. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 

4. Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 

5. Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.

6. Планирование образовательной и профессиональной карьеры. 

7. Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 

8. Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.

9. Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.

10. Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 
Метапредметные результаты 
1. Планирование процесса познавательной деятельности.

2. Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 

3. Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 

4. Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 

5. Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.

6. Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.

7. Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 

8. Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость. 

9. Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 

10. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.

11. Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.
 12. Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.
 13. Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 

14. Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.
 15. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 

16. Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметные результаты:
В познавательной сфере: 
1) рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда; 

2) оценка технологических свойств материалов и областей их применения; 

3) ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;

4) классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

5) распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

6) владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

7) владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

8) применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;

9) Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов;
10)  владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач.
В трудовой сфере: 
 1) планирование технологического процесса и процесса труда;
 2) организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда; 

3) подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; 

4) проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда; 

5) подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов; 

6) анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов, предполагающих: 

- изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования;

- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;

- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);

7) анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике); 

8) анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);

9) планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 

10) разработка плана продвижения продукта;

11) проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора);

12) планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами;

13) выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

14) определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами; 

15) приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с учетом требований здорового образа жизни; 

16) формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья; 

17) составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья; 

18) заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их пищевой ценности; 

19) соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;

20) соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

21) выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения; 

22) контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля;

23) выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления; 

24) документирование результатов труда и проектной деятельности;
     25) расчёт себестоимости продукта труда. 
В мотивационной сфере: 
1) оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 

2) выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения; 

3) выраженная готовность к труду в сфере материального производства;
 4) согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности; 
 5) осознание ответственности за качество результатов труда; 
 6) наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ; 
 7) стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда. 
В эстетической сфере:
 1) дизайнерское  проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ; 

2) применение различных технологий технического творчества и декоративно-прикладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры; 
 3) моделирование художественного оформления объекта труда;

4) способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры; 

5) эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды; 

6) сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;

7) создание художественного образа и воплощение его в продукте; 

8) развитие пространственного художественного воображения; 

9) развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы;

12) понимание роли света в образовании формы и цвета;

13) решение художественного образа средствами фактуры материалов;
 14) использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей; 

15) сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве; 

16) применение методов художественного проектирования одежды; 

17) художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола; 

18) соблюдение правил этикета.
 В коммуникативной сфере: 
1) умение быть лидером и рядовым членом коллектива;
 2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива; 

3) выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации; 

4) публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.; 

5) способность к коллективному решению творческих задач; 

6) способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива; 

7) способность прийти на помощь товарищу; 

8) способность бесконфликтного общения в коллективе. 
В  физиолого-психологической сфере: 
1) развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями;
 2) достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций;
 3) соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований; 

4) развитие глазомера; 

5) развитие осязания, вкуса, обоняния. 

В результате обучения по данной программе обучающиеся должны овладеть:

· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 

· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; 

· навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда; 

· ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание.

По завершении учебного года обучающийся:

· называет и характеризует актуальные технологии возведения зданий и сооружений, профессии в области строительства, характеризует строительную отрасль региона проживания;

· описывает жизненный цикл технологии, приводя примеры;

· оперирует понятием «технологическая система» при описании средств удовлетворения потребностей человека;

· проводит морфологический и функциональный анализ технологической системы;

· проводит анализ технологической системы – надсистемы – подсистемы в процессе проектирования продукта;

· читает элементарные чертежи и эскизы;

· выполняет эскизы механизмов, интерьера;

· освоил техники обработки материалов (по выбору обучающегося в соответствии с содержанием проектной деятельности);

· применяет простые механизмы для решения поставленных задач по модернизации / проектированию технологических систем;

· строит модель механизма, состоящего из нескольких простых механизмов по кинематической схеме;

· получил и проанализировал опыт исследования способов жизнеобеспечения и состояния жилых зданий микрорайона / поселения;

· получил и проанализировал опыт решения задач на взаимодействие со службами ЖКХ;

· получил опыт мониторинга развития технологий произвольно избранной отрасли, удовлетворяющих произвольно избранную группу потребностей на основе работы с информационными источниками различных видов;

· получил и проанализировал опыт модификации механизмов (на основе технической документации) для получения заданных свойств (решение задачи);

· получил и проанализировал опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

Изменения и дополнения, внесённые в программу (адаптация примерной или авторской программы к особенностям учащихся, специфике ОО с учетом МТО)
	№ п\п
	Изменения, внесенные в примерную или авторскую программы
	Обоснование изменений

	1. 
	Раздел Техника убавлен на 2 часа 
	Часы отданы на раздел растениеводство так как школа не имеет мастерской, но имеет пришкольный участок

	2. 
	 Раздел Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов убавлен на 6 часов
	Часы отданы на раздел растениеводство так как школа не имеет мастерской, но имеет пришкольный участок 

	3. 
	Раздел Технологии получения, обработки и использования информации убавлен на 2 часа
	Часы отданы на раздел животноводство ,так как школа расположена в сельской местности

	4. 
	Раздел социально экономические технологии убавлен на 2 часа.
	Часы отданы на раздел кулинария для  проведения лабораторных и контрольных работ.


Учебный план
	№ п\п
	Название раздела, модуля программы
	Всего часов
	Из них

	
	
	Примерная или авторская программа
	Учебная программа
	Практические работы
	Работы по выполнению проектов
	Лабораторные работы
	Экскурсии
	Контрольные работы

	1.
	Основы производства
	2
	2
	
	
	
	2
	

	2.
	Общая технология 
	2
	2
	2
	
	
	
	

	3.
	Техника
	4
	2
	2
	
	
	
	

	4.
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов
	30
	24
	20
	2
	1
	
	1

	5.
	Технологии  обработки пищевых продуктов
	8
	10
	8
	
	1
	
	1

	6.
	Технологии получения,преобразования и использования энергии
	2
	2
	2
	
	
	
	

	7.
	Технологии получения, обработки и использования информации
	4
	2
	2
	
	
	
	

	8.
	Технологии растениеводства
	6
	14
	12
	
	
	2
	

	9.
	Технологии животноводства
	2
	4
	3
	
	
	1
	

	10
	Социально-экономические технологии
	4
	2
	2
	
	
	
	

	11.
	Методы и средства творческой и проектной деятельности
	4
	4
	
	4
	
	
	

	
	ИТОГО
	70
	68
	53
	6
	2
	5
	2


Поурочное планирование (с определением основных видов учебной деятельности)

Вариант 1
	№ занятия (урока)
	Дата
	Тема занятия
	Основное содержание
	Характеристика видов деятельности обучающихся

	           Методы и средства творческой и проектной деятельности (4 часа)

	1-2
	
	Вводное занятие.

Содержание курса технологии в 6 классе.
Понятие пакета проектной документации.

	Содержание и задачи курса требования к уроку. Правила безопасного поведения  на уроках технологии. Инструктаж по  охране труда и ТБ на уроках технологии.

Творчество в жизни и деятельности человека. Проект как форма представления результатов творчества.

Техническая и технологическая документация проекта, их виды и варианты оформления Определение и формулировка проблемы. Поиск необходимой информации для решения проблемы. Составные части годового творческого проекта.
	Ознакомиться с целями и задачами курса технологии в 6 классе; правилами  безопасного поведения на уроках технологии.

Выбирать тему, формулировать  задачи. Знакомиться с проектами шестиклассников.

Уметь в сотрудничестве с учителем ставить новые задачи, принимать и сохранять учебную задачу урока, планировать свою деятельность, вносить соответствующие коррективы. Самостоятельно формулировать проблему, делать умозаключения в словесной и письменной форме, осуществлять поиск решения проблем творческого характера.



	3,4
	
	Этапы проектной деятельности.

Составление перечня и краткой характеристики этапов проектирования конкретного продукта.
	Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки  и доклада для защиты творческого проекта.


	Планировать, контролировать и выполнять действие по заданному алгоритму с соблюдением норм безопасности. Уметь осуществлять поиск необходимой информации для выполнения учебных заданий.

 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. Защищать творческий проект



	         Технологии растениеводства (осенний период 8 часов)

	5,6
	
	Технологии

преобразования

культурных растений.

Полевой опыт и фенологические наблюдения.
	Технологии

вегетативного

размножения культурных

растений (черенками,

отводками, прививкой,

культурой ткани).Методика(технология )проведения полевого опыта и фенологических наблюдений.
	Освоение способов и

методов вегетативного

размножения культурных

растений (черенками,

отводками, прививкой,

культурой ткани) на

примере культурных

растений учебно-

опытного участка.

	7,8
	
	Значение овощеводства. Краткая характеристика основных овощных культур.

Уборка урожая. Условия хранения овощей.
	Овощеводство-отрасль растениеводства. Разделе-ние овощных культур по продолжительности жизни. Классификация овощных растений по  характеру получаемого продукта. Профессии, связанные с овощеводством.

Осенние работы в овощеводстве.
	Характеризовать 

-  основные овощные культуры;

- однролетние, двулетние и многолетние овощные растения;

Составлять

- классификации овощей по характеру получаемого продукта.-

Рассказывать о  способах уборки урожая и условиях хранения овощей.

	9,10
	
	Понятия «сорт», «селекция».

Требования к качеству сортов.

Отбор семенников дву-летних овощных культур и закладка на их хранение.
	Сорт- это качество. Технология выращивания сортов. Фазы развития. Районированные сорта

Семенники и маточники. Отбор семенников и маточников. Сроки созре-вания семян. Условия хранения семян. 
	Характеризовать

-  признаки сорта;

- обозначение гибридов.

Определять

- сроки  созревания семенников;

- условия хранения семян.

	11,12
	
	Севообороты.

Значение полеводства. 
Характеристика важнейших полевых культур.
	Севообороты. Размещение овощных культур на полях овощного севооборота полеводство-важнейшая отрасль растениеводства. Профессии, связанные с полеводством: агрономы, агрохимики, механизаторы, льноводы¸свекловоды и др.
	- восстановление плодородия почв;

- необходимость соблюдения севооборотов.- основные полевые куль-туры;

- специалисты, занимаю-щиеся полеводством.

	       Основы производства (2 часа)


	13,14
	
	Труд как основа производства.

Составление перечня предметов труда.

	Общая характеристика производства. Умственый и физический труд. Предметы труда в производстве. Вещество, энергия,

информация, объекты

живой природы, объекты

социальной среды как предметы труда.


	Определять понятия «производство»,  «труд», «средства труда», «предмет труда»,  «сырье», и адекватно пользоваться этими понятиями.Получать понятие о труде как основе производства.
Уметь различать образцы различных материалов.

Ознакомиться с образцами предметов труда.Наблюдать и собирать информацию о предметах труда.


	Общая Технология (2 часа)


	15,16
	
	Основные признаки технологии.
Описание детали изделия по прочитанному чертежу. 

	Сущность технологии в производстве. Виды технологий
Современное  понимание технологии как совокупности средств и методов производства. Классификация технологий по разным основаниям.  Ознакомление с образцами различного сырья и материалов. 

Лабораторные исследования свойств различных материалов. Просмотр роликов о производстве материалов, составление отчетов об этапах производств.

 Основные признаки проявления технологии в отличие от ремесленного способа деятельности.Общие характеристики технологии. Алгоритмическая сущность технологии в производстве потребительских благ.
	Определять понятия «технология».

Приводить примеры влияния технологии на общество и общества на технологию. Получать представление об основных признаках технологии. 

Осваивать новые понятия;

технологическая дисциплина, техническая и технологическая документация. Собирать дополнительную информацию о технологической документации. Осваивать чтение графических объектов и технологических карт.Знакомиться с профессией инженер-технолог.


	                                                          Техника (2 часа)

	17,18
	
	Техническая система и её рабочие органы.

Составление каталога установленных  в швейной машине передаточных механизмов.

	Понятие о технической системе. Рабочие органы  технических систем (машин).Двигатели технических систем(машин).Механическая трансмиссия в технических системах.
Электрическая,

гидравлическая и пневматическая трансмиссия в технических системах.
	Ознакомиться с основными конструктивными элементами техники. Осваивать новое понятие; рабочий орган машины. Ознакомиться с разновидностями рабочих органов в зависимомти от их назначения. Разбираться в видах и предназначении двигателей. Ознакомиться с устройством и назначением ручных электрифицированных инструментов. Разбираться в передаточных механизмах швейной машины.

	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов

(24 часа)


	19,20
	
	Технологии механической обработки материалов.

Составление иллюстрированных обзоров видов инструментов применяемых при ручной обработке древесины и металлов.
	Резание.

Пластическое

формование.

Механическая обработка

материалов ручными

инструментами.

Технологии соединения

деталей из различных

материалов. Методы и

средства отделки

изделий.

Особенности соединения

деталей из текстильных

материалов и кожи при

изготовлении одежды

	Работы по резанию, пластическому

формованию различных

материалов при

изготовлении и сборке

деталей для простых

изделий из бумаги,

картона, пластмасс,

древесины и древесных

материалов, текстильных

материалов, черного и

цветного металла.


	21,22
	
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства.

Определение вида тканей по сырьевому составу.
	Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон
	Составлять коллекции тканей и нетканых материалов из химических волокон. Исследовать свойства текстильных материалов из химических волокон.

Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий.

Находить и предъявлять информацию о современных материалах из химических волокон и их применении в текстиле.

Оформлять результаты исследований.

Знакомиться с профессией оператор на производстве химических волокон.

	23,24
	
	Конструирование швейных изделий

Снятие мерок для пошива плечевой одежды.
	Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавами. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

Строить чертёж основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий

	25,26
	
	Моделирование плечевой одежды.

Изготовление выкройки дополнительных деталей.
	Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда.Подготовка выкройки к раскрою. Профессия художник по костюму
	Выполнять эскиз проектного изделия.

Изучать приёмы моделирования формы выреза горловины, плечевой одежды с застёжкой на пуговицах, отрезной плечевой одежды.

Моделировать проектное швейное изделие.

Изготовлять выкройки дополнительных деталей изделия: подкройных обтачек и т. д.

Готовить выкройку проектного изделия к раскрою.Знакомиться с профессией художник по костюму

	27,28
	
	Швейные машинные работы

Технология изготовления швейных изделий. Раскрой.
	Уход за швейной машиной. Устройство машинной иглы. Дефекты машинной строчки: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки

Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. 

Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иголками и булавками.

Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. 
	Чистить и смазывать швейную машину. Изучать устройство машинной иглы.

Определять вид дефекта строчки по её виду.

Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки.

Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы.

Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки.

	29
	
	Контрольная работа за полугодие
	Обобщающая контрольная работа за 

1 полугодие.
	

	30
	
	Ручные швейные работы. Соединение деталей.

	Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётывание.

Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, завязок, бретелей.


	Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков; примётывание; вымётывание.



	31,32
	
	Последовательность изготовления плечевой одежды. Оценка качества готового изделия. 
Подготовка и проведение примерки
	Технология обработки плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка боковых швов. Обработка нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия. Технология пошива подушки для стула. Профессия технолог-конструктор швейного производства, портной.
Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки.


	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.

Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.

Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий, одежды.

Овладевать безопасными приёмами труда.

Знакомиться с профессиями технолог-конструктор швейного производства, портной.
Выполнять подготовку проектного изделия к примерке.

Проводить примерку проектного изделия.

Устранять дефекты после примерки.

	33,34
	
	Вязание крючком.

Основные приёмы при вязании крючком.
Вязание салфетки  по кругу.
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы для вязания крючком. Правила подбора крючка в зависимости от вида изделия и толщины нити. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия.

Основные виды петель для вязания крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
	Изучать материалы и инструменты для вязания.

Подбирать крючок и нитки для вязания.

Вязать образцы крючком.

Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия.

Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

Находить и предъявлять информацию об истории вязания

	35,36
	
	Заготовка древесины, её пороки и выбор для изготовления изделий

Производство и применение пиломатериалов для изготовления изделий

	Заготовка древесины. Лесоматериалы.

Пороки древесины. Их характеристики, происхождение и влияние на качество изделий. Профессии,связанные с заготовкой древесины.

Производство пиломатериалов и области их применения. Профессии, связанные с заготовкой древесины и производством 

Конструирование и моделирование изделий из древесины.

Сборочный чертёж и спецификация объёмного изделия. Технологическая карта

Токарный станок для вытачивания изделий из древесины: устройство, назначение, принцип работы. Кинематическая схема. Токарные стамески. Технология токарных работ. Правила безопасности при работе на токарном станке. Профессия токарь. Понятие о современных токарных станках.

	Определять виды лесоматериалов по образцам,плакатам или презентациям.

Определять и характеризовать пороки древесины. Выбирать заготовки из древесины без пороков . 

	
	
	
	
	Составлять схемы выпиливания брусьев и досок на лесопильной раме по заданным размерам. Составлять схемы раскроя бревна на пиломатериалы.

	37,38
	
	Конструирование и моделирование изделий из древесины.

Устройство и работа токарного станка для обработки древесины
	
	Конструировать и моделировать изделия из древесины и древесных материалов.

Разрабатывать сборочный чертёж со спецификацией для объёмного изделия из древесины и составлять технологическую карту

Изучать устройство  токарного станка для вытачивания изделий из древесины.

	39,40
	
	Металлический прокат и его  виды.

Свойства металлического проката.
	Профильный металлический прокат. Металлы и их сплавы. Чёрные и цветные металлы. Применение металлов и сплавов. Механические и технологические свойства металлов и сплавов. Правила безопасной работы с металлами.
	Знакомиться с видами и свойствами металлического проката.

	41,42
	
	Проектирование изделий  из металлического проката

Разрезание металлического проката. Рубка и опиливание металлических заготовок.
	Понятие о проектировании изделий из металлического проката. Чертежи деталей и сборочные чертежи изделий из металлического проката. Маршрутная и технологическая карты. Применение штангенциркуля для разработки чертежей и изготовления изделий из проката. Устройство штангенциркуля. Измерение штангенциркулем. Правила безопасной работы со штангенциркулем.
	Разрабатывать сборочный чертёж металлического изделия с использованием штангенциркуля.

	Технологии обработки пищевых продуктов (10 часов)

	43,44
	
	Блюда из круп и макаронных изделий.
Виды круп.
Приготовление гарнира .
	Виды круп, применяемых в питании человека. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Технология приготовления крупяных каш. Требования к качеству рассыпчатых, вязких и жидких каш. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Требования к качеству готовых блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд
	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках.

Выполнять механическую кулинарную обработку крупы.

Определять экспериментально оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы.

Готовить рассыпчатую, вязкую и жидкую каши.

Определять консистенцию блюда.

Готовить гарнир из макаронных изделий.

Находить и предъявлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп и макаронных изделий.

Дегустировать блюда из круп и макаронных изделий

	45,46
	
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря.

	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов.

Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Первичная обработка рыбы. Тепловая обработка рыбы.

Технология приготовления блюд из рыбы. Подача готовых блюд
	Определять свежесть рыбы органолептическими методами.

Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы.

Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд.

Выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы.

Осваивать безопасные приёмы труда.

Выбирать и готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.

Определять качество термической обработки рыбных блюд.

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

	47,48
	
	ТеТехнология приготовления блюд из мяса и птицы. Соусы и гарниры к мясным блюдам.


	Значение мясных блюд в питании. Виды мяса. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса.

Пищевая ценность мяса птицы. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке.

Виды тепловой обработки мяса и птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Подача к столу
	Определять качество мяса и птицы органолептическими методами.

Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса и птицы.

Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд.

Выполнять механическую кулинарную обработку мяса и птицы.

Осваивать безопасные приёмы труда.

Выбирать и готовить блюда из мяса и птицы.

Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

Находить и предъявлять информацию о блюдах из мяса и птицы, соусах и гарнирах к мясным блюдам

	49,50
	
	Технология приготовления первых блюд (супов).

Составление технологической карты первого блюда.
	Классификация супов. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов.

Технология приготовления супов:  заправочных, супов-пюре, холодных. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу
	Определять качество продуктов для приготовления супа.

Готовить бульон.

Готовить и оформлять заправочный суп.

Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа.

Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью.

Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря.

Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте.

Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд.

Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады.

Находить и предъявлять информацию о различных видах супа

	51,52
	
	Приготовление обеда. Предметы для сервировки стола.

Сервировка стола к обеду.
	Меню обеда. Предметы для сервировки стола. Столовое бельё. Профессия технолог пищевой промышленности
	Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду.

Подбирать столовые приборы и посуду для обеда.

Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для стола.

Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола

	  Технологии получения, обработки и использования информации (2 часа)


	53,54
	
	Информация и её виды

Способы отражения информации.
Разработка символа на тему « Вытирайте ноги»
	Объективная и

субъективная информация.Характеристика видов информации в

зависимости от органов чувств
Знаки

символы, образы и

реальные объекты как

средства отображения

информации. Технологии

записи и представления

информации разными способами.

	Оценка восприятия

содержания информации в зависимости от

установки. Сравнение

скорости и качества

восприятия информации различными органами чувств.

Чтение и запись

информации различными средствами отображения информации.
Символы для дверей школы.

	Технологии получения,преобразования и использования энергии(2 часа)

	55,56
	
	Работа и энергия.

Виды энергии.

Эффективность сохранения тепловой энергии.
	Методы и средства

получения механической

энергии. Взаимное

преобразование

потенциальной и

кинетической энергии.

Энергия волн.

Применение

кинетической и

потенциальной энергии в

практике. Аккумуляторы

механической энергии.
Методы и средства

получения тепловой

энергии. Преобразование

тепловой энергии в

другие виды энергии и

работу. Аккумулирование

тепловой энерги
	Сбор дополнительной

информации по теме в

интернете и справочной

литературе об областях

получения и применения

механической энергии.

Ознакомление с

устройствами,

использующими

кинетическую и

потенциальную энергию. Маятник 
Максвелла. Сбор дополнительной

информации по теме в

интернете и справочной

литературе об областях

получения и применения

тепловой энергии.

Ознакомление с

бытовыми техническими

средствами получения

тепловой энергии и их испытание.

	Технологии растениеводства(весенний период 6 часов)

Технологии  животноводства (4 часа)


	57,58
	
	Весенняя обработка почвыСевооборот. Правила севооборота. 
Подготовка посевного материала и семенников двулетних растений.


	Выращивание овощных и цветочно –декоративных культур. Биологические и хозяйственные особенности, районированные сорта основных овощных и  цветочно –декоративных культур.

 Понятие о севообороте. Технологии выращивания двулетних овощных культур.
	Приемы весенней обработки почвы: боронование, культи-вация, прикатывание.

Планирование весенних работ на пришкольном участке. Составление перечня овощных и цветочно –декоративных культур. 
Составление схемы севооборота на пришкольном участке

Посадка семенников двулетних растений, корнеклубней георгина, черешкование флокса, размножение луковицами.
 

	59,60
	
	Виды защищённого грунта.

Внесение удобрений .
Посевы и посадки овощей ,цветочно- декоративных растений, уход за ними.

Оформление цветников  на пришкольном участке.
	Многолетники. Правила ТБ  при работе со средствами защиты растений Подготовка почвы, внесение удобрений, подготовка посевного материала и семенников двулетних растений. Виды размножений.
	Виды размножений. Выбор способа обработки почвы. 

Внесение компоста. ТБ при работе с удобрениями.

Подготовка участка, перекопка, рыхление, внесение удобрений в почву, оформление цветника, рабаток на школьном участке.


	61,62
	
	Дикорастущие растения, используемые человеком.
Определение групп дикорастущих растений.
	Виды дикорастущих растений.

Заготовка сырья дикорастущих растений .Переработка и применение сырья дикорастущих растений .Влияние экологических факторов на урожайность дикорастущих растений .Условия и методы сохранения природной среды.
	Получать представление об основных группах используемых человеком  дикорастущих растениий и способах их применения. Знакомиться  с особенностями технологий сбора ,заготовки, хранения и переработки дикорастущих растений и условиями произрастания дикорастущих растений. Анализировать влияние экологических факторов на урожайность дикорастущих растений, а также условия и методы сохранения природной среды. Овладевать основными методами переработки сырья дикорастущих  растений ( при изготовлении чая, настоев ,отваров.

	63
	
	Технологии преобразования животных организмов.


	Технологии получения животноводческой продукции и её основные элементы. 

	Получать представление о технологиях преобразования животных организмов в интересах человека и их основных  элементах.


	64
	
	Контрольная работа за год. 
	Обобщающая контрольная работа за 

год.
	

	65,66
	
	Содержание  домашних  животных

Мини проект «Моё любимое животное»


	Содержание  домашних животных – элемент производства животноводческой продукции.
Основные виды  сельскохозяйственных животных нашего села.


	Описание технологии разведения домашних  и сельскохозяйственных животных  на примере своей семьи, друзей.

	        Социальные технологии ,включая  методы и средства творческой и проектной деятельности(2 часа)

	67,68
	
	Сущность  и особенности социальных технологий. 

Виды социальных технологий.
Итоговый урок.
	Сущность социальных технологий. Человек, как объект в социальных технологиях. Основные

свойства личности

человека. Потребности и их иерархии.

Технологии

общения.

Образовательные

технологии.

Медицинские

технологии.

Социокультурные технологии.
	Тесты по оценке свойств личности.

Составление и

обоснование перечня

личных потребностей, и их иерархическое построение. Разработка сценария проведения семейного или общественного

мероприятия.

	
	
	
	
	


